HOTEL RESTAURANT

Meerdorfer Str. 40/42 * 38176 Wendeburg- Riiper
Telefon 05303/9228-0 * Fax 05303/9228-100

Hochzeits-Buffet: ab 40 Personen pro Person € 28,50

Warm-Kaltes Biifett

Aufgeschlagene Lauchcreme mit Sahnehdubchen

Ruper Krustenbraten
oder
Spanferkelbraten vom Grill,
mildes Weinsauerkraut und Kartoffelgratin
Salate der Saison mit frischen Dressings

Kaltes Bufett
Medaillons vom Schweinefilet
Luftgetrockneter Knochenschinken mit Honigmelonenschiffchen,
Kasselerbraten mit frischen Friichten,
frisches Mett mit Zwiebelringen,
gefullte Eier auf Geflugelsalat ,
Norwegischer Fjordlachs mit Meerrettichsahne,
wacholdergeraucherte Forellenfilets,
Matjesfilets nach Hausfrauen Art
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum,
Kasespezialitaten
Brot und Brétchenvariationen, Landbutter

Rote Gritze und Schokoladencreme mit Vanillesauce



HOTEL RESTAURANT

Meerdorfer Str. 40/42 * 38176 Wendeburg- Riiper
Telefon 05303/9228-0 * Fax 05303/9228-100

Surprice-Buffet ab 40 Personen pro Person € 30,50

Legierte Spargelcreme
mit Sahneh&aubchen

Warme Speisen

Deftiger Schweinenacken Putengeschnetzeltes
Rahmsauce, in milder Fruchtcurrysauce
dazu gratinierten Kartoffeln mit Butterspatzle

und bunten Salaten

Kalten Speisen:

Zartmilder Raucherlachs,

Wacholdergeraucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich,
Matjesfilets nach Hausfrauenart

Mettwurst- und Schinkenplatte mit Honigmelonenschiffchen
Roastbeef oder Sauerfleisch mit Remouladensauce,
Wildschweinschinken mit Preiselbeersahne
Tomaten-Mozzarellaplatte mit Basilikum,

Antipasti (Auberginen und Zucchini),

Schweinemedaillons mit Kiwi und Backpflaume

gefullte Pfirsiche mit Frischkase, Geflugelsalat,

Késeplatte mit auserwahlten Sortiment

Brot-und Brotchensortiment
und Butter

Dessert
Hausgemachte Rote Gritze
Schokoladencreme mit Vanillesauce



HOTEL RESTAURANT

Meerdorfer Str. 40/42 * 38176 Wendeburg- Riiper
Telefon 05303/9228-0 * Fax 05303/9228-100

Gala-Bufett ab 40 Personen”™” pro Person € 34,50

Niedersachsische Hochzeitssuppe
mit Einlage

Warme Speisen

Zarte Hirschkalbskeule Zarte Schweinemedaillons
in Pfifferlingsrahm, in Champignonsahnesauce,
gefullte Birne mit Preiselbeeren, Kartoffelgratin

Rotkohl und bunten Salaten
Kroketten

Kalten Speisen:

Zartmilder Raucherlachs,

Wacholdergeréaucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich,
Mettwurst- und Schinkenplatte mit Honigmelonenschiffchen
Sauerfleisch oder Roastbeef, rosa gebraten,

mit Remouladensauce,

Thuringer Mett mit Zwiebeln, Tomaten-Mozerella mit
Basilikum

gefullte Pfirsiche mit Frischkéase, Geflugelsalat ,
Schweinefilet in Aspik mit Kiwi und Pflaume,

Késeplatte mit auserwahlten Sortiment

Brot-und Broétchensortiment
und Butter

Dessert
Eisbombe nach Art des Hauses
mit frischen Frichten garniert



HOTEL RESTAURANT

Meerdorfer Str. 40/42 * 38176 Wendeburg- Riiper
Telefon 05303/9228-0 * Fax 05303/9228-100

Classic-Buffet ab 30 Personen Preis pro Person

Legierte Kressesuppe mit Sahnehdubchen

Kalte Speisen:

Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensauce
Schweinemedaillons mit Weingelee Kiwi und Pflaume

Roastbeef mit Remouladensauce

Luftgetrockneter Knochenschinken mit Honigmelonenschiffchen
Mettwurstplatte, Schweinebraten)

Mettbéallchen,

Zartmilder Raucherlachs und wacholdergerauchertes Forellenfilets
mit Meerrechtichsahne und Dillsenfsauce,

Matjesfilet nach Hausfrauen Art,

Késeplatte mit Camembert, Gouda, Edamer, Emmentaler
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum

Grol3e Salatauswahl mit 2 Dressings

verschiedene Brot- und Brétchensorten

Dessert:
Hausgemachte Rote Grtze mit Vanillesauce
Vanillecreme mit frischen Frichten

€ 22,50



o0 °

Meerdorfer Str. 40/42 * 38176 Wendeburg- Riiper
Telefon 05303/9228-0 * Fax 05303/9228-100

Zu den Buffet-Vorschlagen bieten wir Ihnen einen zusatzlichen warmen Teil an:

Ofenfrischer Schweinenacken
mit Rahmsauce, Weiltkohlsalat oder Sauerkraut € 6,50

Burqunderschinken

mit Rahmsauce, gratinierten Kartoffeln € 6,50
Krustenbraten
mit Rahmsauce, Kartoffelsalat € 6,50

Putengeschnetzeltes
in milder Fruchtcurrysauce
und Butterreis € 6,50

Schweinefiletgeschnetzeltes
in Champignonsahnesauce
und gratinierten Kartoffeln € 8,50

Schweinemedaillons
in Rahmsauce, mit frischen Champignons und Eiernudeln € 8,50

Rindergeschnetzeltes ,,Stroganoff*
mit Gewdirzgurken- und Paprika- und Zwiebelstreifen
in Rahmsauce und Kralterreis € 8,00

Kasselerbraten
in Rahmsauce, mit Sauerkraut und Kartoffeln € 5,50

Ofenfrischer Zwiebelbraten
Schweinenacken mit gedunsteten Zwiebeln gefiillt € 7,50

Krauterbraten
Schweinenacken gefiillt mit M6hren, Lauch und Sellerie,
in Rahmsauce,dazu Petersilienkartoffeln € 750




Knusprig gebratene Flugentenbrust
mit frischen Champignons, Calvadosrahm,
Rotkraut und Kroketten

Zarte Hirschkalbskeule

mit Pfifferlingen, Wacholderrahm,
gefillte Birne mit Preiselbeeren,
Rotkraut und Kroketten

Lachsstreifen
mt Esterharzygemdise in Weilweinsauce
und Reisrisotto

Lachsfilet
auf Blattspinat, mit Senf-Dillsauce
und Butterreis

€ 11,00

€ 11,00

€ 8,50

€ 8,50



HOTEL RESTAURANT

Meerdorfer Str. 40/42 * 38176 Wendeburg- Riiper
Telefon 05303/9228-0 * Fax 05303/9228-100

_Italienisches Buffet ab 30 Personen

Minestrone mit Gemuseeinlage
und Krauterpfannkuchenstreifen

Tomaten-Bruschetta
Kalte Speisen:

Auberginen in Kése-Ei-Hulle

Zucchini gegrillt st3sauer

Nudelsalat mit Schinkenwrfel, Tomaten und Krautern
Blattsalate mit Ziegenkase, Oliven und Pinienkerne,
Tomaten und Mozzarella mit Basilikum,

Polpette Piccanti (Kleine Hackballchen mit pikanter Sauce)
Broccoli im Bierteig

Champignons in Knoblauchdl

Piccata Milanese von der Hahnchenbrust

im Eier-Parmesan-Pfannkuchenhulle

oder

Warme Speisen:

Hahnchenbrustfilet mit Paprikastriefen, schwarze Oliven,
Rosmarin und Knoblauch in Tomatensahnesauce, dazu Reis

Gebratene Dorade mit Zitronenbutter und grinen Bohnen
Penne Carbonara, Spaghetti Bolognese,

Panna Cotta mit Fruchtsauce
und Cappuccinocreme

pro Person € 28,50



HOTEL RESTAURANT

Meerdorfer Str. 40/42 * 38176 Wendeburg- Riiper
Telefon 05303/9228-0 * Fax 05303/9228-100

Bratenbiffet mit Salaten pro Person € 16,50

Kasseler- und Schweinenacken

mit Rahmsauce,

und Salaten der Saison

(Krautsalat, Mohren, Gurke, Eisbergsalat)

Kasseler- und Schweinenacken

mit Rahmsauce,

gratinierten Kartoffeln

und Salaten der Saison

(Krautsalat, Mohren, Gurke, Eisbergsalat)

Rustikales Buffet: ab 30 Personen pro Person € 20,50

Tomatencremesuppe mit Sahnehdaubchen

kalt:

Gebratene Hahnchenkeulen

Hausgemachtes Sauerfleisch und Siilze

mit Remouladensauce und Bratkartoffeln

gebratene Mettballchen,

Braunschweiger Wurstsorten

(Landschinken, Kochschinken, Mettwurst, Schweinbraten)
Thuringer Mett mit Zwiebeln,

Rollmops, Matjesfilet nach Hausfrauen Art,

Kaseplatte mit Camembert, Gouda, Edamer, Emmentaler
Kartoffelsalat, Bauernsalat mit Schafskéase, Fleischsalat
Brot- und Brotchensortiment und Butter

Dessert:

Vanilleeis mit heiRer Schokoladensauce
Vanillequark mit Frichten



